Meghivo
Quintessence — 2020 A Palinka Vilaga

cimii kotet konyvbemutatojara

Ideje: 2019. december 12. (csiitortok) 17.00 ora
Helye: Palinkamtizeum (1064 Budapest, Kiraly u. 20.)

A konyvet bemutatja:

- Prof. Dr. Toth Magdolna kertészmérnok, egyetemi tanar, a MTA doktora.

- Dr. Temesi Agoston adjunktus, a Szent Istvan Egyetem palinkamester szakképzés felelSse.
- Takacs Laszlo szerkesztd, a Quintessence Palinka- és Parlatverseny versenyigazgatoja.

A bemutato soran lehetdség lesz a Quintessence Palinkaverseny idei gy6ztesének, az erdélyi Potio Nobilis
néhany aranyérmes tételének megkostolasara, melyek a kotet Ertékek — jelen fejezetében bemutatasra keriiltek.
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Quintessence — 2019 A pALINKA viLAGA

Gyéhereh — Ertéhek — Lehetoségeh

A Quintessence Palinkds Konyvek negyedik kotetének Gydkerek — muilt fejezetében a kozelmult
adatait vizsgalva feszegetjik a minOségi palinka jelenét és jovojét. A palinkatorvény megalkotasa altal
elinditott pozitiv valtozasok, az allam altal nemzeti értékként kezelt palinka mindségi fejlodését a magan f6zés
engedélyezése és a bérfzési szeszado ismételt bevezetése megakasztotta. Erre enged kovetkeztetni Czigelédi
Zsolt tanulmanya, aki a témat leginkabb Baranya megyében vizsgalta, de bizonyos adatai, kovetkeztetései
orszagos viszonylatban is elgondolkoztatdak, és helytallonak tiinnek.

Az Ertékek — jelen fejezetben a 2019. évi Quintessence Pélinkaverseny aranyérmes kereskedelmi
tételeit mutatjuk be — magyar és angol nyelven —, melyek a jelen értékeit kiemelked6en megtestesitik és
reprezentaljak.

A Lehetosegek — jovo fejezetben a 2016-o0s és 2018-as kotetiinkben megjelent fahordos érlelésrél szolo
tanulmany — Csendes Zsolt és Dil Udo tollabol — harmadik, egyben befejezé részeként a modern érlelés
konkrét, 0j kutatasi eredményeirdl tajékozodhatnak a tisztelt olvasok. A fejezet masik tanulmanya a bogyos,
illetve az erdei- és vadon termd gyiimolesokbol készitett palinkak legalapvetdbb fajtasajatossagait veszi
szamba Takacs Laszlé jovoltabol. A fejezet harmadik tanulmanyaban Dométor Zsolt a gylimolcsparlatok
érésdinamikajanak vizsgalatat ejtette meg az aromakomponensek analizisén keresztiil.

Kiadasi adatok: Kiad6: Ongai Kulturalis Egyesiilet (3562 Onga, Gorgey u. 2/A. okeonga@upcmail.hu).
ISSN 2498-8626 Ara: 5000 Ft
A kotet mérete: 23x210 mm, fekvé.
Beliv: 4 + 4 szin CMYK, miinyomé volumenizalt 115 g. 250 oldal.
Borito: 4 oldal 4+0 szin CMYK 1 old. fényes folia, mlinyomé fényes 135 g.
El6zék: 2x4 oldal szines, Ofszet 150 g.
Kotészet: egészpapir kotés, egyenes hat, fehér oromszegd, 2,5 mm tabla.



mailto:okeonga@upcmail.hu

